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POTKG

MitfUhren des Formblattes in
Papierform und handschriftliches
Ausfullen des Formblattes (Betrieb
und Datum der Kontrolle)

POTTKIEKE

VOLLE TRANSPARENZ. FRISCH SERVIERT.

Die letzte lebensmittelrechiliche Kontrolle van

Kurt Meier, Liibecker Str. 41, 23701 Eutin
fand am 07.09.2020 statt.

Kontrollierende Behérde:

Kreis Ostholstein Fachdienst Le itte!si und Tierg dheit, Libecker Str. 41, 23701 Eutin; Tel.: 04521-788
222; Fax: 04521-788-651; E-Malil: veterinaerlebensmittel@kreis-oh.de

In Schleswig-Holstein haben Verbraucherinnen und Verbraucher aufgrund des Pottkieker-Gesetzes
(POTKG) die Méglichkeit, den letzten amtlichen Kontrollbericht von Unternehmen, die Lebensmittel
unmittelbar an Verbraucherinnen und Verbraucher abgeben, vor Ort einzusehen.

Der Kontrollbericht wird entweder auf Nachfrage vorgelegt, deutlich sichtbar im Eingangsbereich
der Betriebsstatte ausgehangt oder in sonstiger Weise deutlich wahrnehmbar innerhalb der
Betriebsstétte offengelegt, etwa im Rahmen der Speisekarte. Erkundigen Sie sich einfach bei dem
zustandigen Personall

Sie haben Fragen zum Pottkieker-Gesetz oder méchten weitere Informationen? Dann besuchen Sie
unseren Webauftritt unter: www.schleswig-holstein.de/pottkieker

Bitte beachten Sie Hi

Eine Vervielfiltigung oder Verdffentlichung des
hier offengelegten Kontrollberichts ist untersagt.

Bei Zuwiderhandlung wird ein BuBgeld von bis zu
1.000,- € féllig.



POTKG

EDV erzeugter Bericht (neue Form und
neuer Aufbau und den dazugehdrigen
gesetzlichen Grundlagen) — jetzt 3 Seiten
statt einer mit gleicher Mangelanzahl

Kontrollbericht

Bericht zur Kontrolle gemaR Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625

Kontrolldatum: 07.08 2020

angelegt) xxx,
OH-0001978H

Seite 1von 3
Kontrallobjekt: Dummy (Betrieb fiir Testzwecke

Betrieb:

Kurt Meier
Dummy {Betrieb fiir Testzwecke angelegt) xxot
Libecker Str. 41

| 23701 Eutin

kontrollirande Bahbrde:

Kreis Ostholstein F i Lebensmi

und Tiergesundheit

Lilbecker Str. 41

23701 Eutin

Tel: 04521-788 222

Fax:  04521-788-651

E-Mail: veterinaer.lebensmitlel@kreis-oh.de

heit

Kantrolizweck:
planmiRige Routinekontrolle

am: 07.09.2020

|

Betriehsriumel-beraiche:

Gefrierraum, Personal-We

Kaontrolliert: Betriebsstatte (allgemein), Kiche, Gefrierraum, Gastraum, Umkleideraum, Trockenlager,

Nicht Kentrolliert: Antieferungsbereich, Fischabteilung, Reiferaum Keller, Kihlraum OGS, Biiro Chef, Kijhlraum,
Verkauf, Verkauf, Gesamtbetrieh, Gesamtbetrieb, Vierkauf, Spiilkiiche. Kithiraum
Molkereiprodukte, Sozialraum, Lagerraum Leergut, Bierkeller, Filiale, Kaseabteilung, Kiiche,
Kiihlraum, Gastraum, Umkleideraum, Lagerraum

Kontrollpunkte: [V]Hygiene-hetriebl, Eigenkontrolle

[TIHACCP (Konzept zur Herstellung sicherer
Lebensmittel, einschliefich Dokumentation)

: [TRiickverfolgbarkeit

(einschlieich Dokumenlatian)

| MIReinigungiDesinfektion
(einschlieRlich Dokumentatian]

| [WlAusbildung/Schulung Personal
| (einschlieBich Dokumentation)

| MSchadlingsbekampfung

| [einsohlieRich Dokumentaton]

| Obekumentation

[lHygiene allgemein

(Raume, Gerate, Personal)
[JZusammensetzung-nicht mikrob.
[¥IKennzeichnung/Aufmachung
[Candsrs Kantrollpunkte

{2.B. Venvaigerung der Duldunge- und

Witwirkungspflizht und sonstige nicht
bereits definierla Punkte)

[Folgende Bereiche waren in Ordnung:

Betrichsstitte (allgemein)

Frist: unverziiglich
Norm: §4 Abs. 2 Nr. 1 LMIDV i.V.m. Abs. 3

Zutat entsprechen.
Frist: unverziiglich

1.  Feststellung: Es wurde Personal beschaftigt, das beim Behandeln von Lebensmitteln keine Schutzkleidung

trug.

Anordnung: Das Personal muss beim Behandeln von Lebensmitteln geeignete und saubere Schutzkleidung
tragen.

Frist: unverziiglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.W.m. Anh. Il Kap. VIl Nr. 1

2.  Feststellung: Die Angabe von "Sulfiten” bei Weinen auf der Getrénkekarte fehlte.
Anordnung: Fir Lebensmittel, die zum Verkauf angeboten werden, sind die Zutalen und
Verarbeitungshilfsstoffe, die Allergien und Unvertréglichkeiten auslosen, anzugeben.

3. Feststellung: Eswurden Speisen mit der Zutat Garnelen in Verkehr gebracht, obwohl ein aus
Fischmuskeleiweils geformtes imitat (Surimi) verwendet wurde.
Ancrdnung: Die Bezeichnung des Lebensmittels muss dem venvendeten Lebensmitiel oder der venvendeten

Norm: § 11 Abs. 1Nr. 1 LFGB i.V.m. Art. 7 Abs. 1aVQ (EU) Nr. 1169/2011




Kontrollbericht Kontrolldatum: 07.08.2020 Sefte 2von 3
Bericht zur Kontrolle gema® Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625  Kontrollobjekt: Dummy (Befrieb filr Testzwecke
angelegt) xxx,
OH-0C01978H
[Kiiche
4. Feststellung: An der Einrichtung im Raum, in dem mit Lebensmitteln umgegangen wurde, war die
Transportschutzfolie teilweise nicht bestimmungsgemal entfernt worden.
Anordnung: Die Transportschutzfolie ist zu entfernen, die Einrichtungsgegenstande sind zu reinigen.
Frist: unverziiglich
Norm: Art. 4 Abs, 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.v.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1f

Feststellung: Die Tirdichtung der Saladette war verunreinigt.
Anordnung: Die Tirdichtung der Saladette ist zu reinigen.

Frist: unverziiglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Feststellung: Der Tirgriff des Kihlschrankes war verunreinigt.
Anordnung:  Der Targriff ist zu reinigen.

Frist: unverziglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.\.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Feststellung: Der Innenraum des Kihlschrankes war verunrainigt.
Anordnung:  Der Innenraum des Kihlschrankes ist zu reinigen. 5
Frist: unverziiglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m_ Anh_ Il Kap. | Nr. 1

Feststellung: Der FuBlboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowle unter und hinter den
Einrichtungen verunreinigt.

Anordnung:  Der FuBboden ist zu reinigen.

Frist: unverziiglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr, §52/2004 i.v.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Feststellung: Am Handwaschbecken fehlten Mittel zum Handewaschen und zum hygienischen
Héndetrocknen {z. B. Flissigseife und Einmalpapierhandtiicher in Spendem).
~ Anordnung: Am Handwaschbecken sind Mittel zum Handewaschen (z. B. Flissigseife im Spender) und zum
hygienischen Handetrocknen (z. B. Einmalpapierhandliicher im Spender) bereitzuhalten,
Frist: unverziglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m, Anh. Il Kap. | Nr. 4

Gefrierraum
10. Feststellung: Der Tdrgrilf war verunreinigt.
Anordnung: Der Turgriff ist zu reinigen.
Frist: unverziiglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Feststellung: Das Tlrblatt war verun:

Anordnung: Das Tirblatt ist zu reinigen.

Frist: unverziglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 iLW.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

|Gastraum

12. Feststellung: Es wurde StraBenkleidung im Sushi-Bereich vorgefunden.
Anordnung: Die Stralenkleidung ist zu entfernen.
Frist: unverziiglich
Norm: Art, 4 Abs, 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.¥.m. Anh. I Kap. X Nr. 3

Umkleideraum

13. Feststellung: Im Raum wurden in einem Tiefkiinler Lebensmittel gelagert.
Anordnung: Der Tiefkiihler ist aus dem Raum zu entfemen.
Frist: unverziiglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. X Nr. 3

Angela Sus - Verband der Lebensmittelkontrolleure im Lande Schleswig-Holstein e.V.
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Kontrollbericht Kentrolldatum: 07.09.2020 Seite 3 von 3
Bericht zur Kantrolle gemaf Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625  Kontrollobjekt: Dummy (Betrish fiir Testzwecke
angelegt) oc,
OH-0001978H
Trockenlager .
14. Feststellung: Es wurden Lebensmittel in Beuteln aufbewahrt, die nicht verschlossen waren.
Anordnung: Die Beutel in denen Lebensmittel aufbewahrt werden sind zu verschiiefien.
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. X Nr. 3

Gefrierraum
15. Feststellu Das Tirblatt war verunreinigt.

Anordnung: Das Tirblatt ist zu reinigen.

Frist: unverziglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 1.V.m. Anh. [l Kap. | Nr. 1
16. Feststellung: Der TUrgriff war verunreinigt.

Anordnung: Der Tirgriff ist zu reinigen.

Frist: unverziglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 1.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Persanal-WC
17.  Feststellung: Am Handwaschbecken fehlten Mittel zum Handewaschen und zum hygienischen
' Handetracknen (z. B. Flissigseife und Einmalpapierhandtiicher in Spendermn).
Anordnung:  Am Handwaschbecken sind Mittel zum Héndewaschen (z. B, Flissigseife im Spender) und zum
hygienischen Handetrocknen (z. B, Einmalpapierhandiicher im Spender) bereitzuhalten.
Frist: unverziiglich
Norm: Art.4 Abs. 2 VO (EG) NI. 852/2004 1.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 4

Lichtbilder angefertigt "iProben entnommen
[CIMerkblatter ausgehandigt:

[¥IDie Beseitigung vorgenannter Mangel ist der Uberwachungsbehdrde Kreis Ostholstein Fachdienst Lebensmittelsic.
bis zum 16.02.2020 schriftlich anzuzeigen. Andemfalls erfolgt eine kostenpflichlige Nachkontralle,
ostenpflichtige Nachkontrolle nach Fristablauf wird erfolgen.
{IKostenpfiichtige Nachkantralle erfolgt ab / am

‘Rechisbehelfsbelehrung:

Soweit in diesem Kontrollbericht etwaige Anordnungen getroffen worden sind, haben Sie das Recht, innerhalb sines
Monats nach Erhalt des Kontrollberichts bei Kreis Ostholstein Fachdienst Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit
Widerspruch zu erhel

Erklirung des/der Varantwortlichon (ggf. der anwesenden Person):
Mit der Ubermittiung des Kontrollberichtes per E-Mail an
den 0.g. Befrieb bin ich einverstanden.

Verantwortliche{r)/
Beauftragte(r): Firma Detlev Dummy

Kontrolle durch:

Begleitparsonal: Kontrolleurin/Kontrolleur:
Angela Sus

Lebensmittelkontrollew Z

Angela Sus - Verband der Lebensmittelkontrolleure im Lande Schleswig-Holstein e.V. 16.09.2020




POTKG

EDV generierter Bericht aus dem
Original zur Bereitstellung fur den
Verbraucher (kein handschriftliches
Ausfiullen mehr)

POTTKIEKER

VOLLE TRANSPARENZ. FRISCH SERVIERT.

e

Die letzte lebensmittelrechtliche Kontrolle von

Kurt Meier, Litbecker Str. 41, 23701 Eutin
fand am 07.09.2020 statt.

Kontrollierende Behorde:

Kreis Ostholstein Fachdienst Lebensmittelsicherheit und Tiergesundheit, Libecker Str. 41, 23701 Eutin; Tel.: 04521-788
222; Fax: 04521-788-651; E-Mail: veterinaer.lebensmitiel @kreis-ch.de

In Schleswig-Holstein haben Verbraucherinnen und Verbraucher aufgrund des Pottkieker-Gesetzes
({POTKG) die Méglichkeit, den letzten amtlichen Kontrollbericht von Unternehmen, die Lebensmittel
unmittelbar an Verbraucherinnen und Verbraucher abgeben, vor Ort einzusehen,

Der Kontrollbericht wird entweder auf Nachfrage vargelegt, deutlich sichtbar im Eingangsbereich
der Betriebsstatte ausgehangt oder in sonstiger Weise deutlich wahrnehmbar innerhalb der
Betriebsstatte offengelegt, etwa im Rahmen der Speisekarte. Erkundigen Sie sich einfach bei dem
zustindigen Personal!

Sie haben Fragen zum Pottkieker-Gesetz oder méchten weitere Informationen? Dann besuchen Sie
unseren Webaufiritt unter: www.schleswig-holstein.de/pottkieker

Bitte beachten Sie folgende Hinweise:

Eine Vervielfaltigung oder Verdffentlichung des
hier offengelegten Kontrollberichts ist untersagt.

Bei Zuwiderhandlung wird ein Bufigeld von bis zu
1.000,- € fallig.



Kontrollbericht Kontrolldatum: 07.09.2020 Seile 2 von 4
Bericht zur Kontrolle geméR Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625  Kentrollobjekt: Dummy (Betrieb fiir Testzwecke
angelegt) xxx,
OH-0001978H
‘Betrieb: kontrollierende Behérde:
Kurt Meier Kreis Ostholstein Fachdienst Lebensmittelsicherneit
Dummy (Betrieb fiir Testzwecke angelegt) o0 und Tiergesundheit
Lubecker Sir. 41 Lilbecker Str. 41

23701 Eutin ) 23701 Eutin
04521-788 222
04521-788-651
E-Mail: velerinaer lebensmittel @kreis-oh.de

Kontrolliert: Belriebsstitte (allgemein), Kiiche, Gefrierraum, Gastraum, Umkleideraum, Trockenlager,
Gefrierraum, Personal-WC

| Nicht Kontrolliert: Anlieferungsbersich, Fischabteilung, Reiferaum Keller, Kihiraum OGS, Biiro Chef, Kiihlraum,
Verkauf, Verkauf, Gesamtbetrieb, Gesamibetrieb, Verkauf, Spiilkiiche, Kiihlraum
Molkereiprodukte, Sozialraum, Lagerraum Leergut, Bierksller, le, Kaseabteilung, Kiiche,
Kihiraum, Gastraum, Umkleideraum, Lagerraum

Kontrallpunite: [Z]Hygiene-betriebl. Eigenkontrolle ygiene allgemein
[JHAGGP (Konzept zur Hersieilung sicherer (RIS GEraL PRSIk
¢ Lesensaiiltel, sinschliellich Dokumentation) [Jzusammensetzung-nicht mikrab.
; [Rriickverfolgbarkeit [¥/Kennzeichnung/Aufmachung

| Jemeotiiontols Dokumendsior} [Ciandere Kontrollpunkte
MIReinigung/Desinfektion {28, Verweigerung der Duldungs- und
(sinschiieliich Dokumentetion) Mitwirkungspflicht und sonstige nicht

borails definierte Punkle]
[¥lAusbildung/Schulung Persenal
feinschiieBich Dokumentation)

[wiSchidlingsbekampfung
teinschiieRlich Dokumentation)
| CIDokumentation

Betriebsstitte (allgemein)
1. Feststellung: Eswurde Personal beschafligt, das beim Behandeln von Lebensmitteln keine Schutzkleidung
trug.
Anordnung: Das Personal muss beim Behandeln von Lebensmitteln geeignete und saubere Schutzkleidung
tragen, !
Frist: unverziiglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. || Kap. VIl Nr. 1

Feststellung: Die Angabe von "Sulfiten” bei Weinen auf der Getrinkekarte fehite.

Anordnung:  Filr Lebensmittel, die zum Verkauf angeboten werden, sind die Zutaten und
Verarbeitungshilisstoffe, die Allergien und Unvertréglichkeiten auslésen, anzugeben.

Frist: unverzlglich

Norm: § 4 Abs. 2 Nr, 1 LMIDV i.\.m. Abs. 3

Feststellung: Es wurden Speisen mit der Zutat Gamelen in Verkehr gebracht, cbwohl ein aus
Fischmuskelsiweil geformtes Imitat {Surimi) verwendet wurde,

Anordnung: Die Bezeichnung des Lebensmitiels muss dem verwendeten Lebensmittel oder der verwendeten
Zutat entsprachen. :

Frist: unverziiglich

Norm: § 11 Abs. 1Nr. 1 LFGB iV.m. Art. 7 Abs. 1 a VO (EU) Nr. 1169/2011

Angela Sus - Verband der Lebensmittelkontrolleure im Lande Schleswig-Holstein e.V. 16.09.2020




Kontrollbericht Kanlroldatum: 07.08.2020 Seite 3von 4
Bericht zur Kontrolle gemat Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625  Kontrollobjekt: Dummy (Betrieb fiir Testzwecke .
angelegt) oo,
OH-0001978H

Kiiche
4. Feststellung: An der Einrichtung im Raum, in dem mit Lebensmitteln umgegangen wurde, war die
Transportschutzfolie teilweise nicht bestimmungsgemal entfernt worden.
Anordnung: Die Transportschutzfolie ist zu entfernen, die Einrichtungsgegenstinde sind zu reinigen.
Frist: unverziiglich
Norm: At 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 8522004 i.v.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1

Feststellung: Die TUrdichtung der Saladette war verunreinigt.
Anordnung: Die Turdichtung der Saladatte ist zu rei

Frist: unverziiglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.¥.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Feststellung: Der Tirgriff des Kilhischrankes war verunreinigt.
Anordnung: Der Tlrgriff ist zu reinigen,

Frist: unve

Norm: Arl. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Feststellung: Der Innenraum des Kihischrankes war verunreinigt.
Der Innenraum des Kihlschrankes ist zu reinigen.
unverziglich
Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr, 852/2004 i.V.m. Anh, || Kap. | Nr. 1

Feststellung: Der Fullboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den
Einrichtungen verunreinigt.

Anordnung; Der Fulboden ist zu reinigen.

Frist: unverzdglich

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG} Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Feststellung: Am Handwaschbecken fehiten Mittel zum Héndewaschen und zum hyglenischen
Handetrocknen (z. B. Fliissigseife und Einmalpapierhandtiicher in Spendern).
Anordnung: Am Handwaschbecken sind Mittel zum Handewaschen (z. B, Flssigseife im Spender) und zum
hygienischen Héndetrocknen (z. B. Einmalpapierhandtiicher im Spender) bereitzuhalten.
Frist: unverziglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO {EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 4
i
Gefrierraum
10. Feststellung: Der Turgriff war verunreinigt.
Anordnung: Der TUrgriff ist zu reinigen.
Frist: unverzliglich
Norm: Art. 4 Aps. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Feststellung: Das Tiirblatt war verunreinigl,
Anordnung: Das Tlrblatt ist zu reinigen.
3 unverziglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh, Il Kap. | Nr, 1

Gastraum

12. Feststellung: Es wurde Strallenkleidung im Sushi-Bereich vorgefunden.
Die Straenkleidung ist zu entfernen.
unverziiglich
Art, 4 Abs. 2 VO (EG) Nr, 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3

13. : Im Raum wurden in sinem Tiefkiinler Lebensmittel gelagert.
Der Tiefkhler ist aus dem Raum zu entfernen.
unverziiglich
Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 85212004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3

Angela Sus - Verband der Lebensmittelkontrolleure im Lande Schleswig-Holstein e.V. 16.09.2020




Kontrollbericht Kontrolidatum; 07.09.2020 Selte 4 von 4
Bericht zur Kontrolle gema Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625  Kontrollobjekt: Dummy (Betrieb fiir Testzwecke
angelegt) xxx,
OH-0001978H
Trockenlager
14. Feststellung: Es wurden Lebensmittel in Beuteln aufbewahnt, die nicht verschlossen waren.
Anordnung: Die Beulel in denen Lebensmittel aufbewahrt werden sind zu verschlieien.
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 862/2004 i.V.m_ Anh. Il Kap. IX Nr. 3

Gefrierraum
15.  Feststellung: Das Tirblatt war verunreinigl.
Anordnung: Das Tiirblatt ist zu reinigen.
Fri: unverziglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i./.m_ Anh. Il Kap. I Nr. 1

16. Feststellung: Der Tirgriff war verunreinigt.
| Anordnung: Der Tirgriff isl zu reinigen,
Frist: unverziiglich
Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 iV.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Personal-We
17. Feststellung: Am Handwaschbecken fehiten Mittel zum Handewaschen und zum hygienischen
Hindetrocknen (z. B. Fllissigseife und Einmalpapierhandtiicher in Spendern),
Anordnung: Am Handwaschbecken sind Mittel zum Handewaschen (z. B. Fliissigseife im Spender) und zum
hygienischen Handetrocknen (z. B. Einmalpapierhandtiicher im Spender) bereitzuhalten.
Frist: unverziiglich ,
Norm: Ast 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 {.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 4

Angela Sus - Verband der Lebensmittelkontrolleure im Lande Schleswig-Holstein e.V. 16.09.2020
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